RM10,000

OBJEKTIF

Memberi pengetahuan asas kepada

pengendali  makanan  tentang
tatacara pengendalian makanan
dalam Islam

Menjelaskan konsep halal dan
haram dalam penghasilan

produk makanan

Membincangkan  cara ~ amalan
pengendalian dan pemprosesan
produk makanan halal, isu-isu

berkaitan produk makanan halal
serta permasalahan dapatan audit
halal di kalangan industri

Menerangkan syarat dan prosedur
Sijil Halal Industri Kotej (SHIK) dan
tanggungjawab industri
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10 & 11 0G0S 2024,
SABTU & AHAD

09:00 PAGI - 05:00 PETANG
HOTEL RAIA, KOTA KINABALU
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SABAH

RASHIMAN +60 19 282 5965

NADZIER

+60 19808 3832

SEORANG

Dengan kerjasama
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KEMENTERIAN PEMBANGUNAN
USAHAWAN DAN KOPERASI

KRITERIA USAHAWAN

dan
dan

Terbuka kepada Koperasi
Perusahaan  Mikro, Kecil
Sederhana (PMKS) Negeri Sabah;

Peserta mempunyai
perniagaan di Sabah;

premis

Syarikat berdaftar dengan SSM/
Koperasi/ Pejabat Daerah/ Pihak
Berkuasa Tempatan (PBT)/
mempunyai  surat  sokongan di
bawah agensi pembimbing;

Usahawan yang belum, sedang atau
merancang memohon pensijilan
halal Malaysia;

Setuju Tandatangan Surat Akujaniji
Program ini bagi memberi komitmen
terhadap proses bimbingan
pematuhan pensijilan Halal.



